Smietanowe taciate Jajo

(forma 60 x 20 cm)



Sktadniki

Kruche ciasto maslane - receptura podstawowa
Komplet M+S Ciasto Kruche 1000 g

masto (miekkie) 450 g

jajab0g

razem 1500 g

Sposob przygotowania

Wszystkie sktadniki wymieszac¢ do uzyskania
zadanej konsystencji.

Sktadniki

Masa serowa - receptura podstawowa
Komplet Gourmet Ciasto Serowe 1000 g
twardég 1400 g

olej roslinny 200 ¢

jaja 350 ¢

woda 1100 g

razem 4050 g

Sposoéb przygotowania

Wszystkie sktadniki ubija¢ na srednim biegu

ok. 3 minut za pomoca luznej trzepaczki

do uzyskania gtadkiej konsystencji. llos¢ ptynnych
sktadnikow nalezy dostosowac do konsystencji
twarogu.

®:
Q% KOMPLET Polska

Letnie receptury

Sktadniki

Kruche ciasto maslane z KOMPLET M+S Ciasto Kruche 500 g
Masa serowa z KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe 2500 g
Rodzynki suttanskie 100 g

Warstwa wierzchnia

Komplet Pudding Jajeczny 500 g
woda 875 ¢

Smietanka 250 ¢

razem 1625 g

Dekoracja

masto (ptynne) 75 g
cukier 75 ¢

razem 150 ¢

Sposob przygotowania

Wyrobié¢ kruche ciasto maslane wedtug receptury
podstawowej, rozwatkowac i wytozy¢ na przygotowane blachy
(60 x 20 cm), docisng¢ i podpiec ok. 10-12 min w temp.

ok. 190°C.

Wszystkie sktadniki nadzienia serowego, z wyjatkiem
rodzynek suttariskich, ubi¢ na srednim biegu (ok. 3 min)

za pomoca luznej trzepaczki do uzyskania gtadkie;
konsystencji. Nastepnie dodac¢ rodzynki suttanskie, zamieszac
i rozsmarowac nadzienie serowe na spodzie z ciasta
kruchego.

Wszystkie sktadniki warstwy wierzchniej zamieszac i odstawic
do napecznienia (ok. 5-10 min). Nastepnie ubi¢ na szybkim
biegu za pomocg luznej trzepaczki (ok. 6 min) i wytozy¢

na warstwe serowa. Piec ok. 55-60 min w temp. 190-200°C.
Po upieczeniu jeszcze ciepte ciasto posmarowaé mastem

i posypac cukrem. Po schtodzeniu podzieli¢ na réwne kawatki
i pokroi¢ (np. przy podziale na 10 x 6 cm z jednej blachy
uzyskuje sie 20 kostek).



